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Vinaigre de
Cidre de Pomme

POUDRE POLYVALENTE ET FACILE
R UTILISER, AVEC UNE SAVEUR
QUE VOUS ALLEZ ADORER!
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150 8/ 214 portions

Tous les produits New Roots Herbal sont testés
dans notre laboratoire accrédité 1SO 17025




Vinaigre de a 5@
Cidre de Pomme Newxroots

SANS AROME AJOUTE ET SANS CALORIES
POUR UNE UTILISATION SUCREE ET SALEE

FORMAT DE POUDRE PEU ENCOMBRANT

ALTERNATIVE SAINE AUX PRODUITS
CONTENANT DU SEL

Vous cherchez a personnaliser vos
recettes, tout en conservant leur caractere
«santé»? Ne cherchez plus; notre Poudre
de Vinaigre de Cidre de Pomme est ce
dont vous avez besoin.

Le vinaigre de cidre de pomme est
synonyme de santé, et il peut étre ajouté
au mais soufflé, aux croustilles maison,
aux friandises cuites au four, etc., pour
leur donner un gotlt original tout en
augmentant leurs bienfaits pour la santé.
Une pincée suffit. De plus, il ne contient
aucune calorie!

Découvrez comment la Poudre de Vinaigre
de Cidre de Pomme peut transformer vos

recettes en petites merveilles!

Améliore la vie - newrootsherbal.com

Ingrédient : Poudre de vinaigre de cidre de pomme.

P0849-R1 - #2575

Saupoudrer sur le mais soufflé, sur les croustilles maison, sur les

craquelins, et légumes. Peut étre utilisé comme substitut & I'acide

citrique, a 'acide tartrique, ainsi qu'a la poudre ou au liquide de

vinaigre blanc distillé. Pour faire un vinaigre de cidre de pomme

traditionnel, mélanger Vs cuillerée a thé a 50 ml d'eau.

Fabriqué selon les normes strictes de BPF (Bonnes pratiques de fabrication).HszF E
)
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